Ajerkoniak
6 zottek Wykonanie:
200 g cukru Do naczynia miksujacego wtozy¢ zéttka, cukier, cukier waniliowy, mleko i mleko
1 cukier waniliowy zageszczone, zaprogramowac czas 10 min, temp. 70°C, predkos¢ 3. Po 5 minutach
200 ml mleka zaggszczonego wlac przez otwor w pokrywie alkohol.
50 ml mleka 3,2 % Warianty:
250 ml czystego alkoholu Zamiast cukru mozna doda¢ 200 g cukierkow kukutek, zmiksowanych przez 20 s,

z predkoscia 10.

6 zottek 10 min 70°C 3
200 g cukru

1 cukier waniliowy

200 ml mleka zageszczonego

50 ml mleka 3,2 %

Po 5 min przez otwor w pokrywie wlac

250 ml czystego alkoholu

Drink arbuzowy

300 g oczyszczonego miazszu z arbuza Wykonanie:

3 t/s rumu Do naczynia miksujacego wtozy¢ arbuza, dodac¢ rum, cukier, sok z cytryny,
5t/s cukru kostki lodu, miksowac przez 30 s, z predkoscig 8. Doda¢ wino i mieszac
sok z jednej cytryny przez 30 s, z predkoscia 6.

kilka kostek lodu
2% MK biatego wytrawnego wina
2% MK potstodkiego wina musujacego

300 g oczyszczonego miazszu z arbuza 30s 8
3 t/s rumu

5 t/s cukru

sok z jednej cytryny

kilka kostek lodu

2%, MK biatego wytrawnego wina 30s 6
2% MK potstodkiego wina musujacego
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pomyst na lepsze zycie DLF

Grog

2 %2 MK ciemnego rumu Wykonanie:

600 g wody Do naczynia miksujacego wla¢ wode, doda¢ gozdziki, cynamon i cukier, ustawi¢
sok z 1 cytryny czas 10 min, temp. 100°C, predkosc 3. Po 8 min gotowania przez otwor w pokrywie
3t/s cukru wlac rum, sok z cytryn. Podawac goracy.

4 gozdziki

niewielki kawatek laseczki cynamonu
Szybkie wskazowki Temperatura Predkosc

600 g wody
3t/s cukru
4 gozdziki
niewielki kawatek laseczki cynamonu
Po 8 min przez otwor w pokrywie dodac
2 %2 MK ciemnego rumu
sok z 1 cytryny

Koktajl brzoskwiniowy z alkoholem

1 MK rumu Wykonanie:
150 g kostek lodu ) Do naczynia miksujacego wtozyé lod i brzoskwinie, zaprogramowaé czas 15 s,
60 g brzoskwin z puszki predkos¢ 10. Dodaé pozostate sktadniki, miesza¢ przez 20 s, z predkoscia 6.

30 ml syropu z brzoskwin
40 ml soku z cytryny

Szybkie wskazowki Czas Temperatura Predkosc

150 g kostek lodu
60 g brzoskwin z puszki
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Krwawa Mary

6 kostek lodu

2 MK wodki

2 MK soku pomidorowego
pieprz i sol

Wykonanie:
Do naczynia miksujacego wtozy¢ wszystkie sktadniki, miksowac¢ przez 15 s,
z predkoscia 10.

6 kostek lodu

2 MK wodki

2 MK soku pomidorowego
pieprz i sol

15s 10

Krem czekoladowo-kawowy

6 zottek

250 g cukru

1 cukier waniliowy

300 ml mleka zageszczonego
3 MK czystego alkoholu

2 t/s kakao

1 t/s kawy rozpuszczalnej

Wykonanie:

Zatozy¢ motylek. Do naczynia miksujacego wtozy¢ zottka, cukier, cukier
waniliowy, doda¢ mleko zageszczone, kakao, kawe, zaprogramowac czas 10 min,
temp. 70°C, predkosc 3. Po 5 minutach wlac przez otwdr w pokrywie alkohol.

Zatozy¢ motylek

6 zottek

250 g cukru

1 cukier waniliowy

1 t/s kawy rozpuszczalnej

2 t/s kakao

300 ml mleka zageszczonego

10 min 70°C 3

Po 5 min przez otwor w pokrywie dodac

3 MK czystego alkoholu
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Miodowka grzana

500 ml koniaku lub wodki
150 g miodu

sok z 2 cytryn

sok z ¥4 rozowego grejpfruta

Wykonanie:

Do naczynia miksujacego wlac alkohol i midd, podgrzewac przez 10 min, w temp.
50°C, z predkoscia 3. Po 6 minutach podgrzewania na pokrywe zamknieta miarka
wycisnac sok z cytryny i grejpfruta.

500 ml koniaku lub wodki
150 g miodu

Po 6 min wylac na pokrywe
sok z 2 cytryn

sok z Y4 rozowego grejpfruta

10 min 50°C 3

Miodowka z lodem

1 torebka kostek lodu
250 ml czystej wodki
1%2 MK soku z cytryny
1 MK miodu

Wykonanie:
Do naczynia miksujacego wtozy¢ sktadniki w podanej kolejnosci, miksowac przez
15 s, z predkoscia 8.

1 torebka kostek lodu
250 ml czystej wodki
1%2 MK soku z cytryny
1 MK miodu
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Wino grzane

1 pomarancza

1 cytryna

1 MK wody

% | wina czerwonego (stodkie lub potstodkie)
1 MK rumu

3-4 ziarenka gozdzikow

szczypta cynamonu

2 t/s cukru (opcjonalnie)

Wykonanie:

Do naczynia miksujacego wtozy¢ wypestkowane owoce, wla¢ wode,
miksowac przez 8 s, z predkoscia 8. Przecedzi¢ przez sito. Do naczynia
miksujacego wla¢ sok z owocow, dodac pozostate sktadniki, podgrzewac
przez 10 min, w temp. 80°C, z predkoscia 3.

1 pomarancza
1 cytryna
1 MK wody

Przecedzi¢ przez sito

8s 8

sok ze zmiksowanych owocow

% | wina czerwonego (stodkie lub potstodkie)
1 MK rumu

3-4 ziarenka gozdzikow

Szczypta cynamonu

2 t/s cukru (opcjonalnie)

10 min 80°C 3

Zabajone

350 g biatego potstodkiego wina Wykonanie:
80 g cukru Zatozy¢ motylek, do naczynia miksujacego wtozy¢ wszystkie sktadniki,
3-4 zottka zaprogramowac czas 6 min, temp. 70°C, predkosc 5.

Zatozy¢ motylek

350 g biatego potstodkiego wina
80 g cukru

3-4 z6ttka

6 min 70°C 5
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